
 
LUNDI 05 

 
MARDI 06 

 
JEUDI 08 

 
VENDREDI 09 

 
Tartine de beure/ radis 

Omelette de pommes de terre/ 
salade 

Produit laitier 

 
Salade de morue 

Roti de veau/ haricots verts 
Fruits 

 

FERIE 
 

Pêche au thon 
Pates au saumon 
Dessert maison 

 
LUNDI 12 

 
MARDI 13 

 
JEUDI 15 

 
VENDREDI 16 

 
Charcuterie 

Nuggets de poulet/ petits pois 
Fruits 

 
Tarte légumes 

Filet de poisson à la sauce to-
mate/ pommes vapeur 

Produit laitier 

 
Crudités 

Friands/ salade 
Dessert maison 

 
Tartine chèvre-miel 

Parmentier de canard 
Glaces 

 

 
LUNDI 19 

 
MARDI 20 

 
JEUDI 22 

 
VENDREDI 23 

 
Taboulé 

Poisson pané/ carottes Vichy 
Dessert maison 

 
Salade de pois chiche 

Steak haché/ pommes dauphines 
Produit laitier 

 

 
Vermicelle 

Feuilleté de légumes 
Dessert maison 

 
Quiche à la truite fumée 
Croque monsieur/ salade 

Fruits 

 
LUNDI 26 

 
MARDI 27 

 
JEUDI 29 

 
VENDREDI 30 

 
Salade pommes/ croûtons 

Couscous 
Fruits 

 
Concombre à la crème 

Flan de thon provençal/ salade 
Dessert maison 

 
FERIE 

 
FERIE 

 Menus de Mai 2025 

Le gesƟonnaire se réserve le droit,  de changer la composiƟon des menus en cas de non approvisionnement ou problème technique. Bio sous réserve d’approvisionnement. 
Les plats sont élaborés par nos soins, sauf peƟts pois caroƩes et haricots verts. Le fond orange indique repas végétarien. Le rouge indique les légumes secs 2x/mois  
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